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(0011) 



 مقدمه

 توان با پیش بینی وکه میشود در حالیواقعه میها صرف واکنش به پیامدهاي پس از هزینه و زمان قابل توجهی در بیشتر سازمان

هایی که اقدامات ناخواسته از هدر رفت انرژي، زمان و هزینه جلوگیري کرد. در بیشتر سازمان آماده سازي براي مواجهه با تغییرات

ماده بینی و آبراي پیششود. در نتیجه نیروي چندانی است، زمان و انرژي فقط براي حفظ سازمان صرف میمحافظتی تعریف نشده

شود. ها منجر به یک وضعیت انفعالی میرو این چرهه معیوب در این سازمانسازي براي چالش هاي بعدي نخواهند داشت. از این

رسد برنامه ریزي مدون در پیشبرد اهداف سازمان موثر باشد. اگرچه برنامه ریزي تضمینی بر موفقیت و دستیابی بنابراین به نظر می

ریزي رسمی و مدونی  دارند در پیشبرد و دستیابی به هایی که برنامهرسد که سازمانه تمام اهداف مجموعه نیست، اما به نظر میب

 ریزي استراتژیکهمین دلیل نیاز به یک برنامهاند. بهتر عمل کردهها در طی دورة زمانی معلوم موفقاهداف نسبت به دیگر سازمان

دهد و به سازمان و مدیریت ریزي تصویر روشنی از سازمان و اهداف آن نشان میرسد. این برنامهي به نظر میجامع در سازمان ضرور

 کند.سازمان در هماهنگی و پیشبرد اهداف کمک می

راي بعلوم و صنایع غذایی مربوط به فرایندهایی است که طی آن مواد خام غذایی گیاهی و حیوانی، تولید، برداشت و فرآوري شده و 

 اي از علوم کاربردي است که علاوه بر تولیدشوند. رشته علوم و صنایع غذایی گرایش کنترل کیفی و بهداشتی شاخهمصرف آماده می

ستاوردهاي کارگیري دو فراوري مواد غذایی بر کنترل کیفی و ایمنی مواد غذایی نیز تاکید دارد. دانش آموختگان این رشته توانند با به

بردي علوم و صنایع غذایی در کنترل کیفی مواد غذایی نقش اساسی داشته باشند و در نهایت نقش موثري در صنایع علمی و کار

 غذایی کشور به ویژه در واحدهاي کنترل کیفیت و تحقیق و توسعه براي تولید و کنترل مواد غذایی سالم ایفا کنند.

آموزشی و پژوهشی رشته علوم و صنایع غذایی )گرایش کنترل کیفی مواد هاي گروه علوم و صنایع غذایی مسئول برگزاري برنامه

غذایی( در دانشکده علوم تغذیه و صنایع غذایی دانشگاه علوم پزشکی سمنان به منظور تعلیم و تربیت مدیران، پژوهشگران و مسئولان 

از از وزارت بهداشت، درمان و  3131ه در سال فنی در کارخانجات صنایع غذایی و نیز ارگانهاي دولتی مربوطه است. مجوز این رشت

 -اولین دوره دانشجویان رشته کارشناسی پیوسته علوم و صنایع غذایی 39آموزش پزشکی اخذ گردید و دو سال بعد در مهر ماه 

 گرایش کنترل کیفی و بهداشتی در گروه علوم و صنایع غذایی پذیرش شدند.

 

 

 



 گرایش کنترل کیفی و بهداشتی -شاغل در گروه علوم و صنایع غذایی . اعضای هیت علمی و کارشناسان0جدول 

 مرتبه علمی مقطع/ رشته نام و نام خانوادگی

دکتري تخصصی/ علوم و صنایع غذایی گرایش میکروبیولوژي مواد  آنا عبدالشاهی

 غذایی

 دانشیار

 استادیار دکتري تخصصی/ علوم و صنایع غذایی گرایش کنترل کیفی و بهداشتی مجتبی یوسفی اصلی

 استادیار داشتیهدکتري تخصصی/ علوم و صنایع غذایی گرایش کنترل کیفی و ب میرمیکائیل موسوي

 مسئول کتابخانه -ارشناس پژوهشیک بیوشیمی ارشدکارشناسی  سلاله رودي

 -آموزشیکارشناس آزمایشگاه  کارشناسی ارشد میکروبیولوژي هانیه تابان

 میکروبیولوژي مواد غذایی

تجزیه و  -کارشناس آزمایشگاه آموزشی کارشناسی علوم و صنایع غذایی سید ابوذر قریشی

 کنترل کیفیت مواد غذایی

 مسئول آموزش  یآموزش تیریارشد مد یکارشناس گلريیب هرهز

 کارشناس آموزش  یآموزش تیریارشد مد یکارشناس محبوبه صفري

 

 0931. تعداد دانشجویان فارغ التحصیل و مشغول به تحصیل در رشته علوم و صنایع غذایی از سال 2جدول 

سال پذیرش در رشته علوم 

 صنایع غذاییو 

 توضیحات وضعیت مقطع تحصیلی تعداد دانشجویان

نفر از این ورودي در مقطع  2پذیرش  فارغ التحصیل کارشناسی 31 39ورودي مهر 

 کارشناسی ارشد

نفر از این ورودي در مقطع  3پذیرش  فارغ التحصیل کارشناسی 8 39ورودي مهر 

 کارشناسی ارشد

نفر از این ورودي در مقطع  3پذیرش  فارغ التحصیل کارشناسی 39 39ورودي مهر 

 کارشناسی ارشد

 - به تحصیل مشغول کارشناسی 31 38ورودي مهر 

 - مشغول به تحصیل کارشناسی 39 33ورودي مهر 

 - مشغول به تحصیل کارشناسی 30 3011ورودي مهر 

 - مشغول به تحصیل کارشناسی 31 3013ورودي مهر 



 (Missionرسالت )

ارتقا سطح آموزش و پژوهش در رشته علوم و صنایع غذایی با گرایش کنترل کیفی و بهداشتی همطراز با مراکز علمی و بین المللی 

 باشد.می

کنترل کیفی و بهداشتی مواد غذایی که در حفظ و ارتقا سلامت جامعه رسالت این رشته تربیت دانش آموختگانی است که بتوانند در 

توانند به رفع کمبودها هاي علمی و عملی میاهمیت زیادي دارد، ایفاي نقش نمایند. در این راستا، دانش آموختگان با کسب مهارت

موزشی، پژوهشی و اجرایی کشور و همچنین هاي موجود در واحدهاي تولیدي، توزیع و عرضه مواد غذایی و نیز مراکز آو نارسایی

 کمک و همکاري نمایند. صیانت از سلامت محصول و مصرف کننده و ارتقاي وضعیت سلامتی مردم با افزایش کیفیت مواد غذایی

 (Visionچشم انداز )

ف هاي مختلپژوهشی در زمینه هاي حمایتی مناسب آموزشی وما برآنیم تا با توکل و استعانت از خداوند متعال و فراهم نمودن محیط

صنایع غذایی، توان علمی اساتید جوان و با انگیزه و ارتباط کاري و نزدیک با قطب علمی رشته، در پنج سال آینده با تربیت دانش 

 هاي برتر آموزشی در سطح کشور تبدیل شویم.آموختگانی توانمند و کارآمد و انجام تحقیقات کاربردي به یکی از گروه

 (Valueها )ارزش 

 ارزشهاي دینی و معنوي  رعایت 

 انسانی متعهد بودن به حفظ کرامت 

 محوري عدالت  

 عملکرد مبتنی بر شواهد 

 تصمیم گیري مبتنی بر اطلاعات 

 تاکید بر کار تیمی 

 سلامت جامعه ارتقاء و حفظ بر تأکید 

 مشتري مداري 

 بکارگیري صحیح منابع 

  تاکید بر همکاري هاي بین المللی 

 

 

 



 آموختگان در پایان دورههای مورد انتظار از دانشتوانمندی

 گیري و اجرایی نظام غذا و تغذیه کشورداشتن نقش کارشناسی در مراکز تصمیم 

 ها و استانداردهاي مواد غذاییهمکاري در تدوین مقررات آئین نامه 

 نظارت و کنترل بر مواد اولیه خام در مراحل مختلف فرآیند و محصول نهایی 

 هاي ایمنی در واحدهاي تولیديها و سیستمنظارت و کنترل بر عملکرد ماشین آلات، دستگاه 

 نظارت و کنترل بر فرمولاسیون مواد غذایی براي تولید مواد غذایی سالم و با کیفیت 

 توانایی انجام آزمایشات لازم براي تجزیه مواد غذایی 

 هاي آزمایشگاهیتجزیه وتحلیل یافته 

 عایب محصول تا حصول نتیجه مطلوباصلاح و رفع م 

 آموزش و آگاهی به جامعه در ارتباط با ایمنی مواد غذایی به منظور حفظ و ارتقاء سلامتی 

 

 

 ذینفع ها

 دانشجویان گروه علوم و صنایع غذایی 

 اعضاي هیئت علمی و کارکنان گروه علوم و صنایع غذایی 

 مردم استان سمنان و ایران 

 مواد غذایی مانند اداره نظارت بر مواد غذایی، موسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی، جهاد  هاي در ارتباط باسازمان

 کشاورزي، سازمان دامپزشکی و اداره صنایع

 

 ها در گروه علوم و صنایع غذاییفرصت

 )همکاري با مرکز تحقیقات سلامت غذایی )نمک 

  وجودEDC فعال در دانشگاه 

  و دانشگاه و استانوجود مراکز تحقیقاتی در سطح گروه 

 اي با گروه تغذیههاي بین رشتههمکاري 

  دسترسی به مطلوب به اینترنت 

 حمایت مدیریت دانشگاه علوم پزشکی سمنان از گسترش کمی و کیفی آموزش و پژوهش 

 نزدیک بودن شهر و دانشکده به تهران 

 

 



 تهدیدها در گروه علوم و صنایع غذایی

  مربوط به فراوري و کیفیت مواد غذاییکمبود آگاهی مردم از مسایل 

 بالینی محور بودن دانشگاه 

 نبود ارتباط قوي و مناسب میان دانشگاه و صنعت 

 

 نقاط قوت گروه علوم و صنایع غذایی

 داشتن اعضاي هیئت علمی خلاق در حیطه علوم و صنایع غذایی 

 ها در پیشبرد اهداف آموزشی استفاده از اعضاي هیئت علمی سایر گروه 

 هاي آموزشی و پژوهشی در گروه علوم و صنایع غذاییوجود برنامه مشخص و مدون براي فعالیت 

 وجود طرح درس براي دروس ارائه شده در گروه علوم و صنایع غذایی 

 دسترسی به مجلات الکترونیک 

 اي کافیوجود امکانات رایانه 

 وجود فضا و امکانات مناسب فضاي آموزشی 

  دانشکده از اجراي برنامه هاي تدوین شده آموزشی و پژوهشی در گروه علوم و صنایع غذاییحمایت ریاست محترم 

 هاي مورد نیاز اعضاي هیئت علمیبرگزاري کارگاه 

 هاي مختلفهاي مختلف جهت ارتقاي سطح علمی دانشجویان در زمینهبرگزاري کارگاه 

 

 

 نقاط ضعف

 عدم وجود مقطع کارشناسی ارشد 

 هاي مجهز به وسایل و تجهیزات در زمینه تجزیه شیمیایی و آنالیز و سنجش مواد غذایی در گروه هعدم وجود آزمایشگا

 علوم و صنایع غذایی

 هاي تخصصی صنایع غذایی در کتابخانهمیزان ناکافی کتاب 

 نبود چارت سازمانی در گروه علوم و صنایع غذایی 

 نبود کارشناس در گروه علوم و صنایع غذایی 

 هاي دیگریستماتیک با بخشعدم ارتباط س 

 تعهد خدمت بودن اساتید شاغل در گروه علوم و صنایع غذایی 

 ايهاي اعتبار بخشی موسسهکم بودن آگاهی اعضا هیئت علمی و غیر هیئت علمی از شاخص 

 



 اهداف راهبردی گروه علوم و صنایع غذایی

 

 : ارتقای مداوم آموزشی0هدف 

  گروه علوم و صنایع غذاییارتقا مداوم سطح کیفیت آموزش در 

 هاي نوین آموزشی در تدریساستفاده از روش 

 هاي تخصصی مورد نیاز دانشجویان علوم و صنایع غذاییتجهیز بیشتر کتابخانه با کتاب 

 ارتقا کمی و کیفی نیروي انسانی در گروه علوم و صنایع غذایی 

 

 های گروهبرنامهها در : افزایش نشاط دانشجویان و ترغیب مشارکت آن2هدف 

 هاي مذهبی، فرهنگی و ورزشیتوسعه برنامه 

 ترغیب مشارکت دانشجویان در اداره فعالیت هاي علمی و صنفی 

 ایجاد بستر مناسب در راستاي ترویج کار گروهی 

 

 : توسعه تحصیلات تکمیلی9هدف 

 هاي آموزشی و پژوهشی گروهتوسعه زیرساخت 

 ربوط به تحصیلات تکمیلیتوسعه و مجهز نمودن آزمایشگاه مجزا م 

 توانمند  و مستعد علمی هئیت اعضاي جذب 

 علمی هیات اعضای هرم بهبود و علمی هیات اعضای توانمندی سطح : ارتقاء0هدف 

 هاي آموزشی منظم ویژه اعضاي هیئت علمیبرگزاري دوره 

  غذاییاستفاده از نظر اساتید در مورد برگزاري کارگاهی مورد نیاز گروه علوم و صنایع 

 هاي خارجیهاي ملی و در صورت لزوم همایشبرنامه ریزي جهت شرکت اعضاي هیئت علمی در همایش 

 

 : ارتقا کیفی و کمی پژوهش در گروه علوم و صنایع غذایی1هدف 

 هاي پژوهشی گروه علوم و صنایع غذاییهاي تحقیقاتی مبتنی بر اولویتانجام طرح 

 هاي تحقیقاتیت غذایی )نمک( دانشکده در انجام طرحاستفاده از بستر مرکز تحقیقات سلام 

 ارتباط با مراکز برون سازمانی و اخذ اولویت هاي تحقیقاتی آنها 

  و خارجی علوم وصنایع غذایی داخلیاطلاع رسانی به موقع در مورد شرایط شرکت در کنگره هاي معتبر 



 هااین همایشهاي داخلی و خارجی و افزایش ارایه مقالات در شرکت در همایش 

 هاي تحقیقاتیجهت دهی صنعتی طرح 

 تشویق و ترغیب اساتید گروه در چاپ کتاب و انتشار مقالات بین المللی 

 هاي کلان کشورتلاش براي افزایش امنیت و ایمنی مواد غذایی در جهت سیاست 

 

 المللی: ارتقا جایگاه ملی و بین6هدف 

 هاي بین المللیو فرصتسازي استفاده از امکانات شناسایی و زمینه 

 ها با مراکز ملی و بین المللینامهمنعقد نمودن تفاهم 

 هاي تحقیقاتی مشترک با مراکز معتبر علمی هاي آموزشی و پروژهدر نظر گرفتن تسهیلات لازم به منظور اجراي دوره

 داخل و خارج از کشور

 : تجاری سازی نتایج پژوهشی7هدف 

 یان با محوریت اعضاي هئیت علمیتوسعه و یا ثبت شرکت دانش بن 

 انعقاد تفاهم نامه با صنایع و کارخانجات صنایع غذایی 

 

 

 


